
The innovative alginate co-extrusion filling process 
completely replaces conventional casings, offering 
a more efficient and sustainable alternative. 
The alginate filling process eliminates the use of 
animal, collagen or cellulose casings, simplifying 
production and reducing costs.
 El innovador proceso de embutición con la coextrusión de 
alginato sustituye por completo las tripas convencionales, 
ofreciendo una alternativa más eficiente y sostenible.
El proceso de embutición con alginato elimina la 
utilización de tripas de animales, de colágeno o de 
celulosa, simplificando la producción y reduciendo 
costos.

You can produce vegan, vegetarian, meat, fish and 
pet food products.

Continuous filling, uninterrupted production. 

Cost reduction compared to traditional casings. 

It is a natural casing of vegetable origin. 

It is a neutral and tasteless product. 

Infinite production possibilities: different diameters 
and lengths.

Infinite possibilities in the creation of food.

Programmable recipes.

Puede elaborar productos veganos, vegetarianos, 
cárnicos, de pescado y alimentos para mascotas

Embutición en continuo, producción ininterrumpida.

Reducción de costes vs las tripas tradicionales.

Es una tripa natural y de origen vegetal.

Es un producto neutro e insípido.

Infinitas posibilidades de producción: diferentes diámetros 
y longitudes.

Infinitas posibilidades en la creación de alimentos.

Recetas programables.

ALGINATE 
COEXTRUSION SYSTEM
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SISTEMA DE COEXTRUSIÓN 
CON ALGINATO



Starting with the dry alginate powders, because we 
believe in the advantage of purchasing the entire 
process from the same manufacturer / distributor of 
the sausage forming system.
Empezando por los polvos secos de alginato, por qué 
creemos en la ventaja de adquirir todo el proceso al 
mismo fabricante / distribuidor del sistema formador de 
salchichas.

The MIXER AG50 gel preparer is indispensable if 
you have decided to buy the dry alginate powders. It 
prepares only the amount of gel you need.
 El preparador gel MIXER AG5o es indispensable si ha 
decidido comprar los polvos secos de alginato. Preparando 
únicamente la cantidad de gel que necesita.

The forming line consists of the product feeding 
machine and the sausage forming machine using 
alginate co-extrusion.
 La línea formadora está compuesta por la máquina 
alimentadora de producto y la formadora de salchichas 
mediante la coextrusión de alginato.
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The complete line:
Línea completa: 

ALGINATE DRY 
POWDERS

POLVOS SECOS 
DE ALGINATO

ALGINATE GEL
PREPARER
PREPARADOR 
DEL GEL DE 
ALGINATO

SAUSAGE 
FORMING LINE
LÍNEA DE 
FORMACIÓN DE 
SALCHICHAS


